
MOSSELEN
Natuur
Look & Witte Wijn
Roquefort
CURRY
THAIS

30,-
32,-
32,-
32,-
34,-



Maandag 
mosseldag
Natuur
Look & Witte Wijn
Roquefort
CURRY
THAIS

24,-
27,-
27,-
27,-
28,-



ONTBIJT

3,5
1,5

4

6
2

11
 3

8
2,5

16

09:30 - 11:30

Croissant 
+ boter/confituur/choco

Chocoladebroodje 

Tikkeneike met brood van Aldo 
+ extra eitje 

Yoghurt met granola 
+ vers fruit

Omelet 
+ kaas

American pancakes
met vers fruit van het moment

Ontbijtmenu
enkel op zondag

koffie of thee 
versgeperst sinaasappelsap
1 pistolet en brood van Aldo
croissant of chocoladebroodje
ham-kaas-confituur
brie en gerookte zalm
zachtgekookt eitje
yoghurt met granola en vers fruit
>vegan **
humus of doperwtendip
ipv ham-kaas

>supplement
+ glaasje cava

30

6

Duo van broodjes
+ op zuurdesembrood van Aldo
keuze uit

huisgemaakte tonijnsla 
zalm-guacamole-sla-tomaat 
brie-honing-walnoten *
serrano-pesto-rucola-parmezaan

Toast 
van zuurdesembrood van Aldo met garnituur
keuze uit

hummus-aubergine-feta-granaatappel **
doperwtendip-radijs-kiemgroenten **
kannibaal

Croque 
monsieur
brie-honing-walnoten *

Uitsmijter
ham-kaas-spiegelei op brood van Aldo

Quiche van de dag *

11:30 - 14:30

BROOD

16
3

16
16
16

13
15

16

17

MENU
ontbijt van 09:30-11:30

ontbijt op zondag van 09:30-13:00
lunch van 11:30-14:30 en diner 17:30-21:30

*/vegetarisch **/vegan Allergenen? Vraag ernaar! Eén rekening per tafel.
Houd er rekening mee dat de samenstelling van gerechten kan veranderen.
Indien het erg druk is kunnen wij u vragen het aantal gerechten per tafel/
groep te beperken. Haast? Geef ons een seintje als u een trein wil halen! 



Ceasarsalade *
+ kip

Salade geitenkaas *
honing-walnoten
+ spek

Salade niçoise 
met verse tonijnsteak

Salade van de chef

17
7

23

3

28

dagprijs

SALADES

DESSERT
8

10

9

10

12

18

6-8

Panna cotta
met rodevruchtencoulis

Dame blanche
Grand Marnier & chocoladesaus

Coupe colonel
citroensorbet met vodka

Warme applecrumble
met ijs

Coupe fruit
met vers fruit van het moment

American pancakes met ijs
met vers fruit van het moment

Taart
zie taartvitrine/ doorlopend verkrijgbaar

8

9

dagprijs

9
16
22

12
19
26

19

19

VOOR
Aspergeroomsoep *

Tomatensoep *

Soep van de chef

Kaaskroket *
2 kaaskroketten
3 kaaskroketten

Garnaalkroket 
2 garnaalkroketten
3 garnaalkroketten

Duo van kroketten 
kaas-garnaal

Tomaat crevettes 1 st 

HOOFD
20

19
14

19

26

27

29

29

28

25
18

29

29

30

40

4
5
5

3,5

Zwarte linzen met gekarameliseerde ui **
met spinazie & yoghurt-citroensaus

Spaghetti bolognese 
ook voor de kids

Linguine al pesto *
met kerstomaatjes uit de oven & pijnboompitten

Linguine al pesto & carpaccio
zongedroogde tomaten, parmezaan & pijnboompitten

Spaghetti alle vongole 

Tomaat crevettes 2 st 
met frieten

Zalm safraansaus met kerstomaatjes uit de oven
met krieltjes

Paling in ‘t groen 
met brood of frieten

Vol-au-vent 
ook voor de kids
met frieten of krieltjes

Steak tartare klassiek
met frieten of krieltjes

Ribbekes ± 1kg
met aardappel in de schil en verse ananas

enkel diner:
Onglet met knolseldercrème ± 250 g
met slaatje en frieten of krieltjes

Dry aged entrecôte van Limousin ± 300 g
met slaatje en frieten of krieltjes

Supplementen
+ saus: béarnaise, peper, champignon, rode wijn
+ extra slaatje
+ extra frieten of krieltjes
+ extra brood

PASTA

VIS

VLEES

*/vegetarisch **/vegan Allergenen? Vraag ernaar! Eén rekening per tafel.
Houd er rekening mee dat de samenstelling van gerechten kan veranderen.
Indien het erg druk is kunnen wij u vragen het aantal gerechten per tafel/
groep te beperken. Haast? Geef ons een seintje als u een trein wil halen! 


	CURRY
	THAIS

